
S A L I B A  M A Z Z A  M E N Ü
Faszination Vielfalt.
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Was Sie hier genießen, hat uns berühmt gemacht.

Der Überraschung eine Chance geben. Keine Entscheidungen

treffen müssen. Darauf vertrauen können, aufs Feinste verwöhnt
zu werden ... 

Sich entspannen ... und freuen auf eine raffinierte Speisenfolge von 

kalten und warmen Spezialitäten. Auf eine prächtige Vielfalt, ge-

reicht in einem Mosaik aus Schälchen.

Kreativ Interpretiertes trifft auf Klassiker wie Falafel, Hummus, 

Kibbe, Tabouleh, Nakanek, Lahme Mozaat, Batta Hilaneh ...

Frisches Gemüse und Salate auf Saucen und Pasten mit Nüssen.

Abschluss-Highlight: die Saliba Süße Sünde. 

Nur am Abend und Sonntags auch mittags, ab 2 Personen.

Pro Genießer  69,00

kifak inta séparée 
Das Juwel in der Krone des Saliba

Das Séparée steht für eine Intimität, die über das hinausgeht, was 

die Räume des Saliba Alsterarkaden zu bieten haben. Hier atmen Sie 

frei, umarmen herzlich und spüren die Magie von Scheherezade. 

Interieur, das Behaglichkeit spendet; ein einzigartiger Raum, wenn 

Exklusivität gewünscht wird. Ein vertrauter Wohlfühlort, an dem 

Sie Speisen und Wein in Vollkommenheit genießen.

Sprechen Sie uns an, wenn Sie einen Blick darauf werfen wollen.

Längst zieht die „Karawane der Köstlichkeiten“ über viele Tische, 

wurde sie auf zahlreichen Speisekarten sesshaft. Wir nehmen das  

gelassen. Die Einschätzung des Monsieur Bocuse galt dem Original:

„Wir können von diesen exotischen Köchen noch einiges lernen. Dem Farben-

spiel der Mazza, wie ich sie im Saliba gegessen habe, mit all den Vorspeisen, 

die wie ein Mosaik den Tisch bedeckten, dem haben wir in der europäischen 

Küche nichts entgegenzusetzen.“  / Paul Bocuse in DIE WELT /


